PANNENKOEKEN

(Ook glutenvrijl)

Pannenkoek naturel 8
Pannenkoek appel 10,5
Met gebakken appeltjes en kaneel

Pannenkoek ananas 11,5
Pannenkoek spek 10
Pannenkoek kaas 10,5
Pannenkoek warme kersen 11,5
Meerprijs ijs 2
Meerprijs slagroom 1

VOOR DE KLEINSTE

Bij de frites wordt standaard appelmoes en
mayonaise geserveerd

Kinder tomatensoep 6
Kinder groentesoep 6
Kinder uiensoep 6
Frites met kroket 10,8
Frites met frikandel 10,5
Frites met 6 kipnuggets 10,8
Frites met kipsaté 14,8
Spaghetti bolognaise 15,5
Spaghetti bolognaise met geraspte kaas

Boterham met beleg 2,2

1 Snee brood met jam of pure vlokken

CHEFS CHOICE

Menu van de maand

Laat je verrassen door een wisselend 3 gangenmenu, elke maand samengesteld door

PASTA’S

Spaghetti Bolognaise 18
Met geraspte kaas
Spaghetti piri piri 19,9
Kip piri piri
Tagliatelle gamba 21

Met 6 gamba’s in romige knoflooksaus

Tagliatelle carbonara 18,9
Romige saus van ui, spekjes en champignons

Vegetarische spaghetti 22,5
Zongedroogde tomaatjes, wokgroenten,
rucola, parmezaan, cashewnoten

WOKSCHOTELS

Wokschotel thaise kip 22,8
Met kip, wokgroenten, ketjap sesam en
cashewnoten

Wokschotel gamba 24

6 Gamba's, wokgroenten, knoflook, ketjap
sesam

Vegetarische wokschotel 22,8
Courgette, champignons, ui, paprika,
cashewnoten, zongedroogde tomaatjes en
groente loempia met ketjap sesam



VLEES

Met frites of 6 aardappelkroketjes of
krielaardappeltjes

Saté van de haas 21,5

2 Huisgemaakte varkenshaas saté spiesen,
satésaus, gebakken uitjes, kroepoek en
gemengde salade

Varkenshaaspuntjes 25,2
Varkenshaaspuntjes met rode portsaus,
gebakken spekjes, wokgroenten en bosui

Steak 25,3

Steak ca. 180 gram met wokgroenten en
kruidenboter
Schnitzel naturel 21

Schnitzel van ca. 250 gram met gemengde
salade

Schnitzel met ui en spek 23

Schnitzel gebakken ui en spekjes met
gemengde salade

VIS

Met frites of 6 aardappelkroketjes of
krielaardappeltjes

Pangasiusfilet 23,5
Pangasiusfilet besmeerd met tapenade,
gegratineerd met mozzarella en gemengde
salade

Zalmfilet 25,2
Zalmfilet gebakken met krokant korstje, witte
wijnsaus op een bedje van wokgroenten

Vispannetje 25,5

Vispannetje in kreeftensaus op een bedje van
diverse groenten, licht gegratineerd met kaas,
geserveerd met een gemengde salade

SAUZEN

Steak en schnitzel kunnen geserveerd worden met een saus

Keuze uit peperroomsaus, champignonsaus of stroganoff saus

DESSERTS

ljstaart 4,6
Kindercoupe 4.5
Dame Blanche 7,5
Coupe Cerise 8,5

Aardbeien Coupe (Seizoen) 9
Dessert v.d. Chef 8
Extra Bol Vanille ijs 2

Kaasplankje 7,8



BIEREN

Lindeboom pils
Jupiler

Brand Oud bruin
Amstel Radler 2.0%
Liefmans rood
Palm
Hoegaarden wit
Leffe blond

Leffe bruin

Leffe tripel

La Chouffe blond
Duvel

ALCOHOL VRIJ

Bavaria 0.0%
Amstel Radler 0.0%
Liefmans rood 0.0%

Geniet van onze huisgemarineerde
olijven en nootjes van het huis. Voor
een kleine meerprijs van €2,00
serveren we er graag wat kaasjes bij

Rosé port

FRISDRANKEN

Coca Cola / Coca Cola Zero
Chaudfontaine Blauw / Rood

Fanta Orange
Fanta Cassis

Sprite Zero

Tonic

Bitter Lemon

Rivella

Liptonice tea
Lipton ice tea green
Homemade Iced tea
Crodino

3,4
3,4
4,1
4,5

4,5
4,6
5,8
5,8
5,9

3,4
4,3
4,8

P.S.V.
4,6
Witte port

3,3
3,3
3,3
3,3
3,3
3,3
3,3
3,3
3,8
3,8

4,8

WIJNEN

Prosecco 0.2

Chardonnay (wit)
Frisse en fruitige witte wijn

met tonen van citrus en
tropisch fruit

Rheinhessen (wit)
Een zachte, lichtzoete witte

wijn met frisse tonen van
appel, perzik en een subtiele
bloemigheid

Rosé merlot
Een verfijnde rosé met aroma’s

van aardbei en framboos, fris,
licht en perfect in balans
Shiraz (rood)

Volle rode wijn met tonen van
rijpe bessen, pruimen en een
vleugje kruidigheid
Farmers blend (rood)
Biologische blend van
negroamaro en primitivo. Vol
en rijk van smaak met veel rijp
fruit en een lange, zachte
afdronk

Pinot Grigio (wit)

Fris, droog en verfijnd met
tonen van peer, appelbloesem
en citrus

Rode port
VRUCHTENSAPPEN

Appelsap
Tomatensap
Verse jus d’ orange

ZUIVEL
Chocomel
Fristi

Melk

Glas

5,1

5,1

5,1

5,1

5,9

5,9

3,2
3,7
4,5

3,25
3,25
3,25

Fles

21

23,5

21

21

25,5

25,5



BORRELHAPIJES

Focaccia 4
Met tapenade en kruidenboter

Rundvlees bitterballen 8,5
Super Elite rundvlees bitterballen (6stuks)
Goulash bitterballen 9
Super Elite goulash bitterballen (6stuks)
Kaasblokjes 8,3

Kaasblokjes met uitjes en augurk

Nachos 9,5

Nachos gegratineerd met kaas, tomaat, rode ui
en guacamole

Kaasloempia’s 9,5
Kaasloempia's 6 stuks

Borrelmix 16
16 stuks | wisselende selectie frituurhapjes.
Puntzak frites 3,5

LOADED FRIES

Loaded Fries truffel
12,1

PLANKEN
Tapasplankske 25,5

3 Stukjes Schwarzwalder schinken, garnalen
PiriPiri, mozzarella met tomaat en balsamico,
huisgemarineerde olijfjes, 2 Super Elite
rundvlees bitterballen, 2 stukjes brie met
honing en walnoot, zongedroogde tomaatjes,
carpaccio, nachos, desembrood met roomboter
en kruidenboter.

Chef's borrelplank 29,5

2 Gyoza's, 4 champignonskoppen met pesto
en gegratineerd met kaas, focaccia brood,
tapenade, eiersalade, tonijnsalade, toastjes, 2
Super Elite bitterballen, 2 uienringen, brie met
honing en walnoten, 2 stukjes schwarzwalder
schinken, frietjes met truffelmayo, druiven en 4
kip teriyaki spiesjes.

Loaded Fries chicken

14,1

Loaded Fries scampi
15,1

HIGH WINE 32,5

Vanaf 14:15

Als start een soepje van de dag, gevolgd door
een kleine caesar Salade. rijkgevulde plank van
hartige en verfijnde bites: focaccia met
carpaccio en gerookte zalm, Super Elite
bitterballen, brie met honing en walnoten,
schwarzwalder schinken, druiven en olijven.
Geserveerd met 3 wijnen naar keuze per
persoon

CADEAUBON VAN EKspresZO? LEUK OM
IEMAND CADEAU TE DOEN!



